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Ihre Weinbestellung wird höchstpersönlich zugestellt.
Wien: wöchentlich | OÖ, Sbg, Tirol, Vorarlberg, Münschen: Termine folgen

Einladung
zur Wein.Plauderei

Samstag, 1. August
g'spritzte Plauderei

Samstag, 5. September
Wein.Herbst

Samstag, 3. Oktober
Sturm.Zeit

Samstag, 7. November
Jungwein.Plauderei
jeweils 14 - 19 Uhr

Kommen - Kosten - Plaudern 
mit Ab-Hof-Verkauf 

und einer kleinen Stärkung 
vom Buffet.

Im Keller 
bleibt's frisch

Abkühlung garantiert

Unsere Weine werden verarbeitet 
als auch übers Jahr in zwei 

traiditionellen Kellergewölben unter 
der Erde in der Kellergasse 

in Hohenwarth gelagert. 
Eine gleichbleibende Temperatur von 
11 - 13 Grad ist nicht nur für unsere 

Weine ein idealer Lagerort, 
sondern auch in diesen hitzigen 
Tagen eine ersehnte Abkühlung 

für uns Menschen.
DAHER: komm zur Wein.Plauderei; 

spazier mit uns um 16 Uhr in den 
Weinkeller und genieße beim Wein-
verkosten ein paar coole Momente 

mit unseren Weinen.

g'spritzte Plauderei
Die Vielfalt an Sommererfrischungen ist groß aber ein Klassiker mit 

gutbürgerlicher Tradition liegt immer im Trend: der G'spritzte. 
Pur schmeckt nicht immer; deshalb ist bei unserer Wein.Plauderei am 

Samstag, 1. August 2026 von 14-19 Uhr leicht und frisch und a bissi g'spritzt angesagt.
Ein "mehr" bietet unsere Weinvielfalt aus dem Hagenbüchl-Stall.

"An G'spritzten,
bitte!"

Die klassische Mischung 
aus 92,5 % Wasser

Je wärmer es draußen ist, umso 
größer ist der Ruf nach diesem 

österreichischem Nationalgetränk. 
Die klassische Mischung besteht 

aus je einem Teil Soda und 
einem Teil Grüner Veltliner 

aus Hohenwarth. 
Sommerlich geht's natürlich auch.

unsere nächsten

Plauderei-Termine


